
ROMAGNA MIA € 8,90 
Piadina con il nostro impasto Tradizionale 
Romagnolo da 180 gr, 100 gr di Prosciutto 
Crudo di Parma con stagionatura garantita
di più di 18 mesi tagliato fine, Formaggio 
Scuacquerone di Romagna DOP 
e Rucola fresca

CARINA € 7,90 
Cotto Speciale Nostrano, Brie, Funghi 
trifolati da noi, Salsa boscaiola

SENSIBILE € 7,90 
Arrosto di Tacchino gastronomico cotto 
al forno, Scamorza affumicata, Rucola, 
Pomodoro, Aceto Balsamico

DELIZIOSA € 7,90 
Speck Alto Adige IGP, Scamorza affumicata,
Funghi trifolati da noi, Salsa boscaiola

GOLOSONA € 7,90 
Salsiccia grigliata, Mozzarella
Peperoni grigliati, Confit cipolline 
rosse al Barbera d’Alba

SPREGIUDICATA € 7,50
Spianata piccante, Fontina dolce, Peperoni 
grigliati da noi, Maionese gastronomica

ABBRACCIO € 7,50 
Crudo di Parma DOP stagionato 18 mesi, 
mozzarella fiordilatte, pomodoro ramato, olio 
EVO al basilico fresco preparato da noi, sale.

DELICATA € 7,50 
Cotto Speciale Nostrano, Brie, 
Lattughino, Salsa Rosa

TENERA € 7,50
Mortadella con pistacchio, Mozzarella,
Salsa rosa, Zucchine grigliate da noi

SPASIMANTE € 7,50 
Tonno, Mozzarella Fiordilatte, Pomodoro
Origano, Maionese gastronomica

VEGANA € 7,50
Crema di Ceci fatta da noi*  Pomodoro, 
Melanzane e Zucchine grigliate da noi 
(*Ceci, olio, pepe, paprika dolce, sale)

CESENA € 7,00 
Crudo di Parma DOP stagionato 18 mesi, 
Squacquerone Romagna DOP

FERRARA € 7,00 
Petto di tacchino gastronomica cotto 
al forno, pomodoro fresco, lattuga, 
salsa tonnata

BOLOGNA € 7,00 
Mortadella Bologna IGP, Squacquerone 
Romagna DOP

MODENA € 7,00 
Petto di tacchino gastronomica cotto al 
forno, pomodoro fresco, lattuga, salsa 
tonnata

RIMINI € 7,00 
Cotto speciale nostrano, squacuerone 
Romagna DOP, rucola

TRENTO € 7,00 
Speck Alto Adige igp, Brie, salsa rosa

MILANO € 6,00 
Salame Milano, Maionese gastronomica

CAPRI € 6,00 
Pomodoro fresco, mozzarella fiordilatte, olio 
extravergine di oliva al basilico preparato 
da noi, origano, sale.

PERSONALIZZA LA TUA PIADINA
IMPASTO INTEGRALE Farina integrale di farro macinata a pietra + € 0,90

IMPASTO TRADIZIONALE ROMAGNOLO 180 gr Con strutto + € 0,90
  ANCHE CON IMPASTO GLUTEN FREE + € 1,50

SPECIALE NOTTE BIANCA



BIRRE
MENABREA 33 cl € 4,90
Birra chiara Italiana - Alc. 4,9 %

ERDINGER 50 cl € 6,50
Birra Weiss - Alc. 5,3 %

BIRRE ARTIGIANALI
ISAAC 33 cl € 7,50
Birra “Bianca” - Alc. 5,0 %

WAYAN 33 cl € 7,50
Birra “Saison” - Alc. 5,8 %

NORA 33 cl € 7,50
Birra “Kamut” - Alc. 6,8 %

NAZ. GLUTEN FREE 33 cl € 7,50
Birra Artigianale “100% Italiana” - Alc. 6,5 %

NAZIONALE 75 cl € 14,90
Birra “100% Italiana” - Alc. 6,5 %

ROCK’n’ROLL 75 cl € 14,90
Birra “American Pale Ale” - Alc. 7,5 %

SUPER BITTER 75 cl € 14,90
Birra “Ambrata” - Alc. 8,0 %

LEON 75 cl € 14,90
Birra “Scura” - Alc. 9,0 %

BOTTIGLIA 75 cl € 14,90

BEVANDE
APEROL SPRITZ € 6,90

ACQUA 50 cl € 1,90
Naturale o Frizzante

BIBITE 33 cl € 3,50
Cocacola, Fanta, Sprite, 
Coca Zero, The

BIBITE ARTIGIANALI 35 cl € 3,90
Gassosa, Cola, Chinotto, Limonata, Tonica

SUCCHI DI FRUTTA € 3,50
Ananas, Pera, Pesca

VINO
CALICE di PROSECCO € 5,00
BOTT. PROSECCO 75 cl € 18,00
BOTT. CHIANTI 37,5 cl € 9,00
BOTT. LAMBRUSCO 37,5 cl € 9,00

CAFFETTERIA
CAFFÈ € 1,90

SERVIZIO AL TAVOLO 2€
Consumazione Obbligatoria

SPECIALE NOTTE BIANCA


